[bookmark: _GoBack]MEMORIU TEHNIC – PIAȚĂ AGRO-ALIMENTARĂ
conform OMS 119/2014 cu completarile si modificarile ulterioare
conform OMS 976/1998 actualizat, conform HOTĂRÂRII nr. 348/2004
privind exercitarea comerțului cu produse și servicii de piață în unele zone publice
conform Hotărârii nr.924/2005 igiena produselor alimentare

DATE GENERALE	
Obiectul proiectului			
-beneficiar (investitor)...............................................................; 
- amplasamnent (adresa completa)    .........................................; 
- proiectant general (de specialitate) ………….........................; 
- numar proiect (contract)....................;                        
- faza de proiectare PT / PAC 
			
Caracteristicile amplasamentului 
- încadrare in localitate si zona;
- descrierea terenului (parcelei): categoria de folosinta, suprafata, forma, dimensiuni, cai de acces public, particularitati topografice, teren liber de constructii sau daca exista constructii care se mentin sau se demoleaza;
- particularitati geotehnice ale terenului din care sa reiese ca terenul este salubru, concluziile studiului geotehnic.
- conditiile de amplasare si de realizare ale constructiilor conform PUG localitatea ................., aprobat prin HCL nr......./........... (dupa caz PUZ sau PUD), Codul Civil si Certificatul de urbanism nr. ...../.............., emis de Primaria ...................;
- relatia cu constructiile invecinate, cu referiri la expertiza tehnica (in cazul alipirilor la calcan cu o constructie existenta);
			
-accesul facil al consumatorilor și utilizatorilor în piață;
-asigurarea de legături cu arterele principale de acces;
-rezervarea unui spațiu suficient pentru desfășurarea activității;
-existența locurilor de parcare atât pentru autovehicule destinate utilizatorilor pieței, pentru a permite aprovizionarea la punctele de vânzare, cât și pentru consumatori;
-existența, după caz, a spațiilor de depozitare a mărfurilor și echipamentelor necesare în dotarea piețelor.			
- precizarea structurii funcționale a pieței (raioane, hale, rulote, chioșcuri, anexe social-sanitare)	



Vecinătăţi cu distante (distanta se masoara intre perimetrul unității și fațada primelor clădiri invecinate),	
	nord – 			
	est –			
	sud –			
	vest –			
	Studiu de impact (după caz)
Distanțele dintre clădirea propusă și primele clădiri învecinate:
· nord – 
· est –
· sud –
· vest –
	
Se precizează funcțiunea (locuit sau altă destinație) și înaltimea cladirilor învecinate și inălțimea clădirii/clădirilor propuse. In cazul in care distanța dintre clădirea propusă și clădirea/clădirile  vecine este mai mica de cât înălțimea celei mai înalte, se va întocmi studiu de însorire.			
Caracteristicile constructiei propuse			
HMAX. = ............ m; 			
a) platou impermeabilizat, acoperit sau descoperit, dimensionat în raport cu un anumit număr de locuri de vânzare pentru producători și comercianți, precum și, unde este cazul, cu hale sau alte structuri de vânzare
Chioşcurile şi rulotele de desfacere a alimentelor vor fi dotate cu chiuvete, sifoane de scurgere, recipiente pentru colectarea reziduurilor solide, dulapuri sau vestiare pentru îmbrăcămintea de protecţie sanitară a alimentelor şi pentru cea individuală şi cu materialul necesar pentru întreţinerea curăţeniei. Cele în care se desfac alimente de origine animala uşor perisabile vor fi înzestrate cu utilaje frigorifice.	
b) dotări și echipamente corespunzătoare desfacerii mărfurilor, și anume: grup sanitar, iluminat electric, apă potabilă și canalizare, mobilier specific; copertine; punct cu mijloace inițiale de intervenție pentru P.S.I., punct de colectare a deșeurilor rezultate din activitatea comercială etc.;			
c) platoul este strict sectorizat pentru: produse agroalimentare, respectiv legume, fructe, flori, semințe; produse alimentare ambalate; produse nealimentare. 
În cadrul piețelor cu profil agroalimentar spațiul destinat comercializării produselor de uz gospodăresc poate fi de maximum 10% din suprafața comercială a platoului;			
d) mobilierul din dotarea platourilor va fi construit din mese realizate din plăci de beton sclivisit, mozaicat sau fibră armată, fixate pe schelet metalic sau postament din beton, având prevăzute sub blaturi spații de păstrare a mărfurilor, cu posibilitate de aerisire, închidere și protecție a acestora; acoperiș care va depăși marginile meselor cu cel puțin 0,75 cm			
Comercializarea laptelui și produselor lactate se face în structuri de vânzare special amenajate, dotate astfel încât să fie asigurate normele de igienă în vigoare și condițiile de depozitare stabilite de producător; locul de desfacere a laptelui şi a derivatelor din lapte: vânzarea laptelui şi a produselor lactate se va face în locuri speciale, pe mese acoperite cu material impermeabil, uşor lavabil şi prevăzute cu vitrine.			
Comercializarea cărnii și produselor din carne, a peștelui și produselor de pește, ouălor se face în structuri de vânzare special amenajate, dotate astfel încât să fie asigurate normele de igienă în vigoare și condițiile de depozitare stabilite de producător;
Locul de desfacere a cărnii crude şi a produselor de măcelărie trebuie să îndeplinească următoarele condiţii:
- paviment impermeabilizat, uşor lavabil, prevăzut cu sifoane de pardoseala;
- pereţi impermeabilizaţi până la înălţimea de 1,80 m;
- racord de apa rece curenta şi de apa calda curenta;
- racord la canalizare;
- să fie prevăzut cu camere sau dulapuri frigorifice;
Locul de desfacere a peştelui proaspăt trebuie să îndeplinească următoarele condiţii:
- să aibă amenajat un spaţiu separat cu paviment din material impermeabil şi uşor lavabil, prevăzut cu sifon de pardoseala;
- pereţii să fie impermeabilizaţi până la 1,80 m;
- să aibă apa curenta rece şi calda şi canalizare;

Vânzarea legumelor şi fructelor se va face în spaţii separate, curate, în lăzi sau în navete.			

Platoul târgului conține sectoare distincte pentru vânzarea păsărilor și a animalelor, dotate corespunzător cu cuști, țarcuri, după caz, cu adăpători, țăruși pentru legarea animalelor etc.					
Modul de asigurare a utilităţilor 			
a)	iluminatul    (naturaș și artificial) 			
b)	asigurarea ventilaţiei   (natural și arificială, după caz)				
c)	asigurarea încălzirii (propriu/extindere/retea existenta)				
d)	accesibilitate la apă potabilă - (foraj/extindere rețea/retea existenta)				
Retea (existentă; extindere)
Foraj (necesară monitorizarea apei potabile)
Hidranți
Arteziene
			
e)	asigurarea evacuării apelor uzate menajere (fosă sau extindere rețea sau retea existenta)	
Guri de canalizare
Canalizare
Fosă septică			
f)	asigurarea evacuării deşeurilor solide menajere 			
g)	asigurarea evacuării deşeurilor speciale (alimente neconforme, expirate)					
Cerințele de dotare a piețelor
a) spații pentru depozitarea mărfurilor și a ambalajelor;
b) spații pentru păstrarea și închirierea cântarelor și a echipamentelor de protecție;
c) locuri pentru amplasarea cântarelor de control;
d) bazine compartimentate pentru spălarea legumelor și fructelor;
e) fântâni cu jeturi de apă potabilă, amplasate pe platou, sau alte surse de apă potabilă;
f) birou administrativ;
g) spații pentru păstrarea materialelor de întreținere și de curățenie;
h) locuri de parcare;
i) punct de colectare a deșeurilor rezultate din activitatea comercială; - boxa cu paviment şi cu pereţi din ciment sclivisit, racordată la reţeaua de apa şi de canalizare, pentru păstrarea recipientelor în care se colectează reziduuri solide;
j) punct cu mijloace inițiale de intervenție pentru P.S.I.;
k) WC-uri publice
l) chioșcuri, barăci, pavilioane comnpartimentate
m) vitrine, mese fixe, grupate pe categorii de alimente, prevăzute cu acoperișuri
n) locuri de parcare clienți
o) loc de parcare pentru mașini de aprovizionare, impermeabilizat, la cel puțin 20 m de ultimul loc de desfacere a alimentelor			
Activitatea de prestări de servicii de alimentație publică, ce se realizează în incinta pieței, se organizează numai în structuri de vânzare specializate, cu respectarea prevederilor privind condițiile igenico-sanitare și de protecție a vieții, sănătății și intereselor economice ale consumatorilor.			
		
		Observatii:




Intocmit arh ..........................					Sef de proiect  arh ............................
					
	
